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   Partyservice 

   Bergklause 

  

      Partyservice ab 10 Personen 

      Frühstücksbuffet 

      Schnitzelbuffet 

      Warmes und kaltes Buffet 

      Lieferung und Aufbau vor Ort 

      Frei Haus 

      Geschirr und Besteck inklusive 

       

      Alle Preise auf Anfrage 
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  Frühstücksbuffet 

Das Kleine    

Brot und Brötchen, Käseplatte, Aufschnittplatte, 

Schinkenplatte, gekochtes Ei, Rührei mit Schinken 

Marmelade. Orangensaft, Kaffee. 

Das Feine     

Brot und Brötchen, Käseplatte, Aufschnittplatte 

Schinkenplatte, gekochtes Ei, Rührei mit Schinken 

Grillwürstchen, Speck, Marmelade, Joghurt, Obst, 

Orangensaft, Kaffee. 

Das Besondere   

Brot, Brötchen, Käseplatte, Aufschnittplatte,  Schinkenplatte, 

gekochtes Ei, Rührei mit Schinken, Grillwürstchen, Speck, 

Forellenfilet, Räucherlachs, Marmelade, Joghurt, Obst, 

Orangensaft, Apfelsaft,    Kaffee, auf Wunsch ein Glas Sekt 
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Schnitzelbuffet   

Vom Schwein     

2 Schweinelachsschnitzel a´120 g, 

Jägersauce, Zigeunersauce, 

 Minibratkartoffeln,  Kartoffeln in der Schale, 

mit Sauerrahm oder Butter, 

Krautsalat und Bauernsalat mit Käse 

Dreierlei Schnitzel     

1 Schweinelachsschnitzel a´120 g, 

wahlweise 1 Hähnchenschnitzel  a´120 g  

oder ein Gemüseschnitzel a´140 g,  

Jägersauce, Zigeunersauce, Sauce Hollandaise, 
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Minibratkartoffeln, Kartoffelspalten, 2 Salate nach Wunsch 

 

 

Buffetkarte 

1. Variante        

Rindfleischsuppe mit Markklößchen und Eierstich 

Rinderschmorbraten mit Gemüseplatte und Kroketten 

Schweineflet mit Champignon-Rahmsauce, Spätzle 

und einer gemischten Salatplatte 

Herrencreme im Glas 

2. Variante      

Salate der Saison mit 2 Dressings nach Wahl 

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce mit Speckböhnchen 

und Minibratkartoffeln  
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Hähnchenbrust mit Curryrahmsauce,  

grünem Spargel  und Reis 

Mousse au Chocolate im Glas 

 

3. Variante      

Krabbencocktail mit Ananas und Weintrauben 

Hähnchensaltimbocca mit Mandelbrokkoli und Butterreis 

Lachsfilet auf Zitronen-Buttersauce mit Blattspinat und 

Butterkartöffelchen 

Tiramisu mit Waldfrüchten  

 

4. Variante       

Gemischter Brotkorb mit Schmalz und Knoblauchsauce 

Burgunderschinken mit Minibratkartoffeln und Krautsalat 

Partyschnitzel, Partyfrikadellen, Hähnchennuggets, 

Käseauswahl  
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Kaltes Buffet    

Partyschnitzel ,Partyfrikadellen, Hähnchennuggets, 

Kartoffelsalat, Nudelsalat,  

Käseplatte, Räucherfischplatte, 

Brotkorb und 2 Dipps  

 

Finger-Food-Buffet  
 ab 15 Personen 

Dieses Buffet besteht auf vielen erlesenen Häppchen 

aus Fleisch, Fisch, Gemüse und Käse. 

Gerne stellen wir Ihnen Ihr Wunschbuffet 

zusammen. Preise auf Anfrage.  
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Grillbuffet     
Rostbratwürstchen, grobe Bratwurst, marinierte 

Nackensteaks vom Schwein, 

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat 

Brötchenkorb und verschiedene Saucen 

 

Grillbuffet Luxus   

Rostbratwürstchen, grobe Bratwurst, Chillibratwurst, 

Nürnberger Bratwürstchen, marinierte 

Schweinerückensteaks, Grillbauch, 

Hähnchenbrustfilet, Putenspießchen, 

Riesengarnelenspieße    

Kartoffeln in der Schale mit Kräuterquark, 

Salatbuffet mit 2 Dressings, Brotkorb und Saucen 
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Familienfeste 
Geburtstag, Kommunion, Hochzeit, Jubiläum, 

immer ein Grund zum Feiern. Gerne richten wir Ihr 

Fest nach Ihren Wünschen aus. 

 

2 Minihaxen mit Sauerkraut und Püree   

Grünkohl mit Kassler und Mettwurst dazu   

Minibratkartoffeln   

Sauerbraten mit Rotkohl und Klößen    

Wildgulasch mit Rotkohl und Spätzle    

Burgunderbraten mit Krautsalat       

Minibratkartoffeln 

Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“     

mit Champignons, Gemüseplatte und      

Spätzle  
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Kalte Platten     
Schweinelachsschnitzel 120 g   

Hähnchenschnitzel 140 g    

Frikadelle        

Hähnchenkeule      

Hähnchennuggets (6Stück)    

Schinkenröllchen mit Spargel   

Gefüllte Tomaten mit Fleischsalat  

Gefüllte Eier mit Lachsgarnitur   

Tomate-Mozzarella-Spieß    

Blätterteigtaschen mit Hackfüllung  

Blätterteigtaschen Spinat/Lachs   

Wurstbrötchen      
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Salate   
Alle Salate sind haus gemacht und werden wahlweise in 

Glasschüsseln oder Portionsgläschen angerichtet und 

garniert. 

Kartoffelsalat mit Gurke, Ei und Fleischwurst 

Kartoffelsalat mit Gurke, Paprika  

Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebeln, Essig-Öl Dressing 

Nudelsalat mit Gurke, Ei und Tomate 

Nudelsalat mit Hackfleisch, Mais, Bohnen, Zwiebeln und    

Ketchup-Dressing 

Tortellinisalat mit Früchten und Currydressing 

Farfallesalat mit Champignons, Spargel und Erbsen 

Reissalat mit Mandarinchen und Kochschinken 

Bauernsalat mit Paprika, Gurken, Zwiebeln, Tomaten und 

Fetakäse 
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Suppen    
Pro Portion ½ Liter 

 

Gulaschsuppe       

Porree-Käse-Suppe     

Mitternachtssuppe     

Gyrossuppe      

Pizzasuppe      

Erbseneintopf mit Wursteinlage   

Rinderkraftbrühe mit Einlage   
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Dessert   
Im Dessertglas 

 

Herrencreme      

Götterspeise mit Vanillesauce   

Mousse au Chocolate     

Rote Grütze mit Vanillesauce   

Schokoladenpudding mit Birnen             

Vanillepudding mit Kirschen   
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Frühstück  im Büro 

 

Belegte Schnittchen oder ½ Brötchen 

  

Belegt mit: Gouda, Emmentaler, Brie 

    Mett 

    Knochenschinken 

    Kochschinken 

    Salami 

    Ei  

    Blut o. Leberwurst 

    Schweinebraten  

Garniert mit Salat, Tomate, Gurke 
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Kleiner Sektempfang
    

Canapes mit Baguettebrot     

und Vollkornbrot 

 

Belegt mit: feinen Käsespezialitäten 

    Hauchfeinem Schinken 

    Räucherlachs 

    Forellenfilet, geräuchert 

    Puten-und Hähnchenbrust 

    Roastbeef 

Fein ausgarniert und auf Silberplatten serviert. 
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Buffet- Baukasten     
Stellen Sie sich Ihr Buffet selbst zusammen. 

 

 

Schweinefleisch: 

Burgunder Schinken aus der Schweinenuss 

Minihaxen 

Kasslerbraten 

Spießbraten mit Mett o. Zwiebelfüllung 

Schweinegeschnetzeltes mit Champignons 

Schweinegulasch ungarisch 

Schweinerouladen mit Mettfüllung 
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Rindfleisch:      

Rinderschmorbraten 

Rouladen mit Speck, Zwiebeln und Gurke 

Sauerbraten 

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff Art“ 

Rindergulasch  

 

Geflügel: 

Hähnchenbrust in Geflügeljus 

Hähnchenbrustgeschnetzeltes in fruchtiger 

Currysauce 

Hähnchen-Saltimbocca 

Putenröllchen mit Spinat-Tomatenfüllung 

Putenbraten mit Preiselbeeren-Sauce 
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Wild: 

Wildschweingulasch mit Champignons 

Wildschweinbraten mit Sauerkirschsauce 

Hirschgulasch mit Pfifferlingen und 

Champignons 

Hirsch Saftbraten mit Preiselbeersauce 

Fisch: 

Gebratenes Lachsfilet auf Zitronen-Buttersauce 

Seezungenröllchen in Weißwein-Sauce 

Hoki-Filet auf feiner Dillsauce 

Tilapiafilet mit Spinat-Käse-Haube 

Riesengarnelen-Spieß mit Tomaten-

Knoblauchsauce 
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Beilagen: 

Salzkartoffeln 

Klöse 

Kartoffelgratin 

Kartoffelpüree 

Minibratkartoffeln 

Röstkartoffeln 

Gnocci 

Schupfnudeln 

Spätzle, 

Tortellini 

Reis,  

Buttereis,  

Tomatenreis 
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Gemüse:   

Rotkohl 

Grünkohl 

Sauerkraut 

Dicke Bohnen 

Bohnenbündchen mit Speck 

Rosenkohl 

Blattspinat 

Spargel grün oder weiß 

Leipziger Allerlei 

Gemüseplatte mit Blumenkohl, Erbsen und 

Möhren, Brokkoli, Rosenkohl und Spargel 

dazu Buttersauce oder Sauce Hollandaise 

Gemüsekonfetti mit Erbsen, Möhren und Mais 
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Daten 

 

Kontakte 
Henkelmännchen - Essen auf Rädern 

Gaststätte Bergklause 

Inhaber:  Roswitha van Rossen  

Bergeshang 1 

59823 Arnsberg 

info@henkelmaennchen.de 

www.henkelmaennchen.de 

Tel: 02937 - 96 82 95 

Steuer-Nr: 303/5995/2277 


